Erhaltlich von Mittwoch bis Samstag

SACHSISCHER

WURSTSALAT

mit schmackhafter Kalbfleischwurst, g N

Gurken & Paprika Az g B\ MO

: ).. Spaghetti mit Bolognese & geriebenem Kase “# ¢ ¢!
€ - Kasselerrippchen mit Kartoffeln & Sauerkraut *3

1,29 100 g Kohlrabieintopf'

*)agerschnitzel mit Kartoffelbrei & Rohkost 23 4A.G6 1!

DI

1 Grillhaxe "frisch aus dem Ofen
Schweineriicken mit leichter Biernote, Kammsteak mit Bratkartoffeln & Letscho *°

gefiillt mit Zwiebeln, Kasselerkamm ° marinierter Hering mit Kartoffeln * &2 ¢

& Bautzner Senf { B *Kaiserschmarrn mit heiRen Kirschen & Puderzucker 3456

1,19 o0 2N S

Schnitzel mit Kartoffeln & Mischgemiise *# ¢!
Rindergeschnetzeltes Stroganoff mit Reis & Rohkost > ¢
Geflligelsuppe ~ <!

*5 Kartoffelpuffer mit Apfelmus *#-¢

DO

Feinkostgaumen

LAUSITZER
BIERBRATEN

"2

Fix & Fertig

SCHWARZWURSTLE

wirzige Speckblutwurststicks als knacki-
ger & deftiger Snack fiir Zwischendurch

geschm. Schweinebackchen, Kart.-brei & Rosenkohl %34
Kohlroulade mit Kartoffeln & Mischgemuse #&F!

1,09 1€OO g *Nudeln mit Wurstgulasch & geriebenen Kase *2*4AC6 1!
FR

Kesselgulasch !

Paprikahuhn mit Spatzle & WeilRkrautsalat 34!
Rinderleberpfanne mit Kartoffeln & Rotkohl &4 !
*1 Ofenkartoffel mit Sour Creme & Gurkensalat ©

Richters Spezialitat

CIABATTA "SALAMI"

Ciabatta mit Salami, Salat, Gurke,

Tomate & wilrziger SoRe Mittagsangebot erhiltlich in den folgenden Filialen:

Bautzen Bahnhof* Hirschfelde* Niesky*
Bautzen Kaufhalle Ost Kleinwelka* Oderwitz

2 60 € Cunewalde* | Eibau Leutersdorf Ostritz*
/ Stk. GR Kunnerwitzer Str. Lobau A.-Bebel-Str.* Reichenbach*
GR Rauschwalde* Neugersdorf* WeiRwasser*
GroRdubrau* 2x in Neukirch* Zittau*

FRISCHKASECREME
"CRANBERRY-PISTAZIE"

fruchtig-siR Zusatzstoffe und Allergene

glutenhaltiges Getreide (Gerste) | N glutenhaltiges Getreide (Roggen)

R Mittagsmenii

Leber- & Blutwurstfiille mit Kartoffelbrei & Sauerkraut % 3#:¢

GR Konigshufen Lobau Breitscheidstr.*  Seifhennersdorf

auch z2uom Mitnehmen

5,50
6,50
5,00
6,45

5,50
6,25
5,80
5,00

6,80
6,50
5,30
5,00

5,95
7,40
6,70
5,40

5,50
6,65
5,70
5,10

1 mit Farbstoff | 2 mit Konservierungsstoff | 3 mit Antioxidationsmittel | 4 mit Ge-
schmacksverstarker | 5 mit Phosphat | 6 mit SiRungsmittel | A glutenhaltiges Ge-
’I 49 € treide (Weizen) | B Krebstiere | C Eier | D Fisch | E Erdnusse | F Soja | G Milch | H

/ 100 ¢ Schalenfriichte | | Sellerie | J Senf | K Sesamsamen | L Schwefeldioxid & Sulfite | M

WOCHENANGEBOTE

" 4
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MEXIKANISCHE
SCHWEINEFLEISCHPFANNE

Geschnetzeltes mit Mais & Bohnen in einer
scharf-feurigen Chilimarinade

1,19 %oq

HACKFLEISCH VOM Kiirbis-Hackfleisch-Pfanne mit Feta
SCHWEIN & RIND -

Zutaten fiir 4 Portionen:
1 kg Hokkaidokdirbis, 1 Zwiebel, 1 Knoblauchzehe, 2 EL Olivendl, 500 g Hackfleisch, 400
ml Tomatensauce, 1 TL Currypulver, 1 TL Kreuzkiimmel, 150 g Feta, Salz und Pfeffer
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Zubereitung:
Kurbis halbieren, entkernen und in kleine Stiicke schneiden. Zwiebel und Knoblauch scha-

len und fein wirfeln.
Ol in einer groRen Pfanne mit Deckel oder im Topf erhitzen und Hackfleisch darin 5 Minu-
ten braten, dann Zwiebel und Knoblauch hinzufligen und weitere 5 Minuten braten.

GANSE-
GRIEBENSCHMALZ

aromatisches Ganseschmalz verfeinert
mit Gewlrzen & Krautern

1,99 %04

Hackfleisch mit Tomatensauce und 200 ml Wasser abldschen. Kiirbiswiirfel hinzufiigen und
ca. 15-20 Minuten mit Deckel kocheln lassen, bis der Kiirbis weich ist. Kreuzkiimmel, Curry
und zerkriimelten Feta unterriihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

PYNBSINM

Guten Appetit!

CHORIZO-SALAMI

CHORIZO, DIE BELIEBTESTE SALAMI SPANIENS

Chorizo ist eine typisch spanische Salami, sehr schmackhaft und
auch in vielen anderen Landern beliebt. Als Tapa zu Kartoffeln und
Eiern oder als unverzichtbare Zutat in zahlreichen Rezepten wie
Eintopfen und Auflaufen verleiht diese Wurst eine pikante Note.
In Spanien kdnnte man sagen, dass es in jeder Stadt oder sogar in
jeder Familie ein eigenes Chorizorezept gibt, da es in vielen Famili-
en Tradition war und ist, die Wirste bei der "Matanza" (Schlacht-
fest) selbst herzustellen.

Fir jedes dieser Rezepte wird eine andere Gewiirzmischung ver-
wendet, wobei die am haufigsten verwendeten Gewdlirze Paprika,
Knoblauch, Pfeffer, Kreuzkiimmel, Kimmel, Lorbeer, Thymian und
Oregano sind.

Auch wir lieben den Geschmack der spanischen Wurst und haben
kurzerhand unsere ganz eigene Chorizo kreiert.

kurz gereifte Salami aus Schweinefleisch
mit Paprika & Chili

2,29 %og
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ERBSENSUPPE

fein-sdmig, mit deftiger Kasselereinlage

Se| Wi NUaIA

5/95 Sé’c:k.

Fisch der Noche

KARPFEN

gerduchert

Holen Sie sich jetat den meditevranen Klassiker
199 < giir Dhve Brotzeit!
/ g

Mittwoch

erhiltlich A




